
JOPEN
JOHANNIETER

Smaakbeschrijving
Jopen Johannieter wordt gebrouwen met
een grote hoeveelheid geroosterde
tarwemout. Ontdek een verrassend volle
smaak waarbij de gebrande bitterheid
balanceert met zoete tonen van
chocolade, karamel, rozijnen en rood
fruit.

Naam
De naam van het bier komt van het Johannieterklooster dat in het centrum
van Haarlem stond. De panden zijn nu in gebruik door het Noord-Hollands
Archief waar de oude brouwerskeuren van Haarlem zijn opgeslagen.

Hop
Hallertau Mittelfrüh

Geur
Karamel, drop, koffie, rijp rood fruit, rozijnen,
geconfijt fruit en pruimen

Graan
Gerst, Tarwe

Smaak
Volle smaak van toast, chocolade, karamel,
rozijnen en rood fruit

Kleur
Bruin, Zwart

Afdronk
Koffie en chocolade

HOOG
Gisting

9%
Alcohol

8-10°C
Drinktemparatuur

25 EBU
Bitterheid


